
RISOTTO
DE ESPINACAS Y QUESO DE L’ALT URGELL [7]

SAMOSAS
DE GUISO DE TERNERA CON CHUTNEY DE MANGO [1,7]

CORVINA
A LA PLANCHA CON FRITADA DE AJOS Y ESCALIVADA
DULCE DE PIMIENTOS [4]

ENTRAÑA
A LA BRASA CON FRITAS DE BONIATO Y PIÑA ASADA
[12]

SETAS DE CARDO
CONFITADAS, PANCETA DE CERDO Y ROMESCU DE
CARQUIÑOLI [1,8]

PRIMEROS

CAÑA/CERVEZA 0.0

MINI BOMBAY SAPPHIRE & TONIC

MINI ST-GERMAIN SPRITZ

COPA CAVA

COPA VINO BLANCO

COPA VINO TINTO

CREMA
DE CALABAZA THAI CON PICATOSTES [1,7]

ENDIVIAS 
CON CREMOSO DE QUESO Y VINAGRETA DE PISTACHOS
[7,8]

ENSALADA
VERDE CON APIO, MANZANA, VINAGRETA DE HIERBAS
FRESCAS Y MOSTAZA [9,10]

ESTOFADO
DE LENTEJAS MAR Y MONTAÑA [2,4,13]

POSTRES

SEGUNDOS

COMEDOR DE MERCADO

BEBIDA

@HOTELPULITZERBARCELONA*SERVICIO DE PAN +3€/PERSONA

MENÚ MEDIODÍA - LUNES A
VIERNES 25.90€ 
(AGUA Y PAN DE MASA MADRE INCLUIDO)

 

 
 

SUP.2€

CHEESECAKE
CON LIMA [1,3,7]

TARTA
TRES LECHES [1,3,7]

PERAS
AL VINO TINTO

ENSALADA
DE FRUTAS DE TEMPORADA

10€

23€

9€

8€

4.5€

16€

18€

19€

SUGERENCIAS

DESDE LA BARRA
CROQUETAS
DE POLLO CON CREMOSO DE TRUFA (3U)[1,3,7]

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA
D.O. JABUGO, CORTADO A MANO

TORTILLA
“À LA MINUTE” CON CEBOLLA DE FIGUERES [3]

LAS BRAVAS
CON TOMATE ESPECIADO Y ALIOLI [1,3]

PAN DE PAGES
CON TOMATE Y AOVE [1]

ENSALADA
DE TOMATES A LA BRASA CON BURRATA Y 
VINAGRETA DE PEPINO [7]

SETAS
SALTEADAS, HUEVO POCHÉ Y PANCETA IBÉRICA
[3]

ENTRECOT
A LA BRASA CON MILHOJAS DE PATATA Y SALSA 
CAFÉ DE PARÍS [1,4,6,7,8,10,12]

[ALÉRGENOS]
1.CEREALES CON GLUTEN  2.CRUSTÁCEOS  3.HUEVOS  4.PESCADO 
5.CACAHUETES  6.SOJA  7.LÁCTEOS  8.FRUTOS SECOS  9.APIO 
10.MOSTAZA  11.GRANOS DE SÉSAMO  12.SULFITOS  13.MOLUSCOS 
14. ALTRAMUCES

2.75€

6€

6€

 6€

3.5€

3.5€

https://www.instagram.com/hotelpulitzerbarcelona/#


ENTRANTS

CANYA/CERVESA 0.0

MINI BOMBAY SAPPHIRE & TONIC

MINI ST-GERMAIN SPRITZ

COPA CAVA

COPA VI BLANC

COPA VI NEGRE

CREMA
DE CARBASSA THAI AMB CROSTONETS [1,7]

ENDÍVIES
AMB CREMÓS DE FORMATGE I VINAGRETA DE FESTUCS
[7,8]

AMANIDA VERDA
AMB API, POMA, VINAGRETA D’HERBES FRESQUES I
MOSTASSA [9,10]

ESTOFAT
DE LLENTIES MAR I MUNTANYA [2,4,13]

RISOTTO
D’ESPINACS AMB FORMATGE DE L’ALT URGELL [7]

SAMOSES
DE GUISAT DE VEDELLA AMB CHUTNEY DE MANGO [1,7]

CORBINA
A LA PLANXA AMB FREGIT D’ALLS I ESCALIVADA DOLÇA
DE PEBROT [4]

ENTRAÑA 
A LA BRASA AMB PATATES DE MONIATO FREGIDES I
PINYA ROSTIDA [12]

BOLETS DE CARD
CONFITATS, CANSALADA DE PORC I ROMESCO DE
CARQUINYOLI [1,8]

2.75€

6€

6€

6€

3.5€

3.5€

SUGGERIMENTS

POSTRES

PRINCIPALS

CANTINA DE MERCAT

BEGUDA

@HOTELPULITZERBARCELONA*SUPLEMENT DE PA +3€/PERSONA

MENÚ DE MIGDIA - DILLUNS
A DIVENDRES - 25.90 € 
(AIGUA I PA DE MASSA MARE INCLÒS)

DE LA BARRA
CROQUETA
DE POLLASTRE AMB CREMÓS DE TRUFA (3U)[1,3,7]

PERNIL IBÈRIC
D.O. JABUGO, TALLAT A MÀ

TRUITA
“À LA MINUTE” AMB CEBA DE FIGUERES [3]

LES BRAVES
AMB TOMÀQUET ESPECIAT I ALLIOLI [1-3]

PA DE PAGÈS
AMB TOMÀQUET I OOVE [1]

10€

23€

9€

8€

4.5€

AMANIDA
DE TOMÀQUETS A LA BRASA AMB BURRATA I
VINAGRETA DE COGOMBRE [7]

BOLETS SALTEJATS
AMB OU POCHÉ I PANCETA IBÈRICA [3]

ENTRECOT A LA BRASA
AMB MILFULLS DE PATATA I SALSA CAFÈ DE 
PARÍS [1,4,6,7,8,10,12]

16€

18€

19€

PASTÍS
DE FORMATGE AMB LLIMA [1,3,7]

PASTÍS
DE TRES LLETS [1,3,7]

PERES
AL VI NEGRE [12]

AMANIDA
DE FRUITA DE TEMPORADA

 

 
 

SUP.2€

[AL·LÈRGENS] 
1.CEREALS AMB GLUTEN  2.CRUSTACIS  3.OUS  4.PEIX  5.CACAUETS  6.SOJA 
7.LACTIS  8.FRUITS SECS  9.API  10.MOSTASSA  11.GRANS DE SÈSAM 
12.SULFITS  13.MOL·LUSCS  14.ALTRAMUCES

https://www.instagram.com/hotelpulitzerbarcelona/#

