
Olivas con aliño mediterráneo 

Chips y olivas

Croquetas de pollo moruno y alioli de ajo asado [1, 3, 7]

Patatas bravas con salsa piri-piri y alioli [1, 3]

Dúo de dips: hummus de garbanzos con chili oil y tzatziki de pepino 

[7, 11]

Queso feta crujiente con miel de azahar y pistacho [1, 8, 11]

Alitas de pollo a la brasa con za’atar  [3, 11]

Calamares fritos con mayonesa de lima [1, 11]

Jamón ibérico D.O. Jabugo, cortado a mano

Pan con tomate [1]

Brocheta de atún moruno con ensalada mediterránea [1, 4, 11]
Marcado a la brasa y acompañado de una ensalada fresca de inspiración mediterránea

Brocheta de cordero sobre pan de pita con tzatziki  [1, 7, 11]
A la brasa servido sobre pan de pita caliente con salsa fresca de yogur y pepino

Ensalada de burrata , tomates asados y vinagreta ahumada [7, 8]
Burrata cremosa con tomates asados lentamente y aliño con notas ahumadas.

Hamburguesa a la brasa  [1, 3, 7]
Con salsa trufada, panceta curada y queso manchego

Falafel con puré de calabaza [1, 11]
Falafel crujiente, equilibrado con frescor vegetal y aromático

ACOMPAÑANTES
Patatas fritas 
Doradas al punto y ligeramente saladas.

Pan de pita [1]
Suave y esponjoso, ideal para acompañar y compartir.

Pan Papadam 
Fino y ligero, perfecto para dipear.

PULITZER BEATS

BONUS TRACK

GOURMET HITS

{ESP}

Cheesecake baklava de pistacho con miel de azahar [1, 3, 7, 8]

Trufas de chocolate [7, 8]

Helados: vainilla mexicana, chocolate y mango [7]

[ALÉRGENOS]

1. Cereales con gluten          2. Crustáceos          3. Huevos          4. Pescado          5. Cacahuetes

6. Soja          7. Lácteos          8. Frutos secos          9. Apio          10. Mostaza          

11. Granos de sésamo          12. Sulfitos          13. Moluscos          14. Altramuces

7.5 €

6.5 €

7.5 €

13.5 €

14.5 €

16 €

16.5 €

11.5 €

3 €

2.5 €

2.5 €

6 €

9.5 €

8 €

8 €

9.5 €

10 €

11.5 €

19 €

28 €

4.5 €

@Hotelpulitzerbarcelona
#PulitzerStories



Moorish tuna skewer with Mediterranean salad [1, 4, 11]
Marinated in North African spices, served with a fresh Mediterranean-style salad.

Lamb skewer on pita bread with tzatziki [1, 7, 11]
Chargrilled spiced lamb served on warm pita with fresh yoghurt and cucumber sauce.

Chargrilled burger [1, 3, 7]
with truffle sauce, cured pancetta and Manchego cheese

Burrata salad with roasted tomatoes and smoked vinaigrette [7, 8]
Creamy burrata with slow-roasted tomatoes and a lightly smoked dressing.

Falafel with pumpkin purée and fennel herb salad [1, 11]
Crispy falafel served over smooth pumpkin with fresh fennel and herbs

SIDES

French fries
Golden and lightly salted.

Pita Bread [1]
Soft and fluffy, perfect for sharing.

Crispy papadum
Light and delicate, ideal for dipping.

PULITZER BEATS

BONUS TRACK

GOURMET HITS

Olives in Mediterranean dressing

Chips and olives

Moorish-spiced chicken croquettes with roasted garlic aioli [1, 3, 7]

Patatas bravas with piri-piri sauce and aioli [1, 3]

Duo of dips: chickpea hummus with chilli oil and cucumber tzatziki  

[7, 11]

Crispy feta with orange blossom honey and pistachio [1, 3 ,7, 8]

Chargrilled chicken wings with za’atar [3, 11]

Fried calamari with lime mayonnaise [1, 11]

Hand-cut Iberian ham D.O. Jabugo

Bread with tomato [1]

{ENG}

Pistachio baklava cheesecake with orange blossom honey [1, 3, 7, 8]

Chocolate truffles [7, 8]

Ice creams: Mexican vanilla, chocolate & mango [7]

7.5 €

6.5 €

7.5 €

@Hotelpulitzerbarcelona
#PulitzerStories

[ALLERGENS] 

1. Cereals containing gluten          2. Crustaceans          3. Eggs          4. Fish          5. Peanuts          

6. Soy          7. Dairy          8. Nuts          9. Celery          10. Mustard          11. Sesame seeds     

12. Sulfites          13. Mollusks          14. Lupins

6 €

9.5 €

8 €

8 €

9.5 €

10 €

11.5 €

19 €

28 €

4.5 €

13.5 €

14.5 €

16 €

16.5 €

11.5 €

3 €

2.5 €

2.5 €



Broqueta de tonyina moruna amb amanida mediterrània [1, 4, 11]
Marcada a la brasa i acompanyada d’una amanida fresca d’inspiració mediterrània

Broqueta de xai sobre pa de pita amb tzatziki [1, 7, 11]
A la brasa servit sobre pa de pita calent amb salsa fresca de iogurt i cogombre

Hamburguesa a la brasa [1, 3, 7]
amb salsa trufada, cansalada curada i formatge manxec

Amanida de burrata amb tomàquets rostits i vinagreta fumada [7, 8]
Burrata cremosa amb tomàquets rostits lentament i amaniment amb notes fumades.

Falàfel amb puré de carbassa [1, 11]
i amanida de fonoll amb herbes

ACOMPANYAMENTS

Patates fregides cruixents
 Daurades al punt i lleugerament salades.

Pa de pita [1]
Tou i esponjós, ideal per acompanyar i compartir.

Papadum cruixent
Fí i lleuger, perfecte per sucar.

PULITZER BEATS

BONUS TRACK

GOURMET HITS

Olives amb amaniment mediterrani

Patates xips i olives

Croquetes de pollastre morú amb allioli d’all rostit [1, 3, 7]

Patates braves amb salsa piri-piri i allioli [1, 3]

Dúo de dips: hummus de cigrons amb chili oil i tzatziki de cogombre [7]

Formatge feta cruixent amb mel de taronger i festuc [1, 3, 7, 8]

Aletes de pollastre a la brasa amb za’atar [11]

Calamars fregits amb maionesa de llima [1, 3, 13]

Pernil ibèric D.O. Jabugo tallat a mà

Pa amb tomàquet [1]

{CAT}

Cheesecake baklava de festuc amb mel de taronger [1, 3, 7, 8]

Tòfones de xocolata [7, 8]

Gelats: vainilla mexicana, xocolata i mango [7]

@Hotelpulitzerbarcelona
#PulitzerStories

[AL·LÈRGENS] 

1. Cereals amb gluten          2. Crustacis          3. Ous          4. Peix          5. Cacauets          6. Soja 

7. Lactis          8. Fruits secs          9. Api          10. Mostassa          11. Grans de sèsam          12. Sulfits

13. Mol·luscs          14. Altramuces

6 €

9.5 €

8 €

8 €

9.5 €

10 €

11.5 €

19 €

28 €

4.5 €

13.5 €

14.5 €

16.5 €

16 €

11.5 €

3 €

2.5 €

2.5 €

7.5 €

6.5 €

7.5 €



THE CLASSICS 

14€ 

Mojito, Espresso Martini, Margarita, Moscow Mule,

Negroni...

SIGNATURE COCKTAILS

15€ 

STRAWBERRY KISS

Four Roses, Orgeat, fresa, lima, clara de huevo

Four Roses, orgeat, strawberry, lime, egg yolk

CERRO DE LA CRUZ

Mezcal Perro San Juan, Marraschino, Ancho Reyes,

piña, lima, agave

Mezcal Perro San Juan, Marraschino, Ancho Reyes,

pineapple, lime, agave

TEMPTATION

Amaro Montenegro, Falernum, lima, solución salina

Amaro Montenegro, Falernum, lime, saline solution

GOTHAM

Seagrams, pepino, lima, ginger beer

Seagrams, cucumber, lime, ginger beer

MISTER WHITE

Bacardi, Martini Ambrato, vainilla, lima, piña

Bacardi, Martini Ambrato, vanilla, lime, pineapple

PINBALL WIZARD

Bombay Saphire, St. Germain, Bitter Gardeum, lima

Bombay Saphire, St. Germain, Bitter Gardeum, lime

FREE SPIRITS COCKTAILS

10€

FLORAL WHISPER

Seagrams 0.0, Martini Florale, manzana, lima, piña,

orgeat

Seagrams 0.0, Martini Florale, apple, lime, pineapple,

orgeat

COCO FIZZ

Martini Vibrante, coco, arándanos, lima, soda

Martini Vibrante, coconut, blueberry, lime, soda

DESEO VIBRANTE

Martini Vibrante, Bitter Kas, arándanos, lima,

Schweppes de pomelo 

Martini Vibrante, Bitter Kas, blueberry, lime, 

grapefruit Schweppes

GIN

Seagrams 0.0%

Seagrams

Bombay Sapphire

Bombay Sapphire Premier Cru

Malfy/Hendrick’S/Ginraw

Le Tribute/Bulldog/ 100&NOMORE

Beefeater Crown/Monkey 47

VODKA 

Absolut

Grey Goose

Absolut Elyx

 

TEQUILA & MEZCAL

Herradura Silver / Reposado

Patrón Silver

Patrón Reposado

Mezcal Le Tribute

Mezcal Perro San Juan

RON

Bacardi Cb/Havana Club 3

Bacardi Spiced

Bacardi 8/Havana Club 7

Santa Teresa 1796/ Don Papa

Havana Selección Maestros

11 €

12 €

12 €

14 €

14 €

16 €

18 €

 

12 €

14 €

16 €

 

  

14 €

16 €

18 €

14 €

14 €

12 €

13 €

15 €

16 €

18 €

12 €

12 €

12 €

13 €

14 €

16 €

12 €

14 €

16€

12 €

20€

COCKTAIL MIXING STATION 

 DRINK IT UP 

0,0 GINGER GIN

Seagrams 0,0, fresa, pomelo, lima, agave, ginger beer

Seagrams 0,0, strawberry, grapefrut, lime, agave,

ginger beer

BLEND SCOTCH & IRISH WHISKEY

Dewar'S 8 French/Caribbean

Ballantines 10/ Dewar’S 12

Jameson

Chivas 12/Dewar'S 15

Chivas Gold/Mizunara

Chivas 18

AMERICAN WHISKEY 

Seagrams Whiskey

Bulleit Bourbon

Four Roses Sb/ Bulleit Rye

MALTA / SINGLE MALT

Glenlivet 12

Macallan 12/Glenlivet 15



SPRITZ

Pulitzer Spritz

          Martini Fiero, St-Germain, Prosecco

St-Germain Spritz

          St-Germain, Prosecco, soda

Sarti Spritz

          Sarti, Prosecco, soda

Campari Spritz

          Campari, Prosecco, soda

Aperol Spritz

          Aperol, Prosecco, soda

SPRITZ - ALCOHOL FREE

Martini Floreale 0%, Spumante 0% 

Martini Vibrante 0%, Spumante 0% 

CERVEZA BARRIL / DRAFT BEER

Caña Estrella Galicia 

Caña Clara - Radler 

Caña Brewdog Punk IPA 

CERVEZA BOTELLA / BOTTLED BEER

Estrella Galicia 0.0% 

Estrella Galicia Especial/GF 

Estrella Galicia 1906  

Brewdog Punk IPA 

VERMUT & SANGRÍA 

Martini Ambratto, Rubino 

Petroni Rojo/Red, Blanco/White 

Pulitzer Sangría 

          + Choose your wine

          Bubbles/White/Red/Rosé 

AGUA, REFRESCOS / SOFT DRINKS

Agua 500ml / Water 

Agua con gas / Sparkling water 

Zumos / Fruit juices

Refrescos / Soft Drinks 

Crodino

10 €

12 €

12 €

10 €

10€

10 €

10 €

5.5 €

5.5 €

6 €

5 €

6 €

6 €

7 €

7 €

7 €

9/40 €

4 €

4.5 €

5 €

5 €

5 €

CAVA - CHAMPAGNE 

Familia Oliveda BN Reserva                        

          D.O. Cava · Blend

 At Roca Rosé 

         D.O Corpinnat · Perellada, Macabeu 

Moet & Chandon Imperial Brut            

          A.O.C. Champagne · Blend

Moet & Chandon Rosè Imperial                

          A.O.C. Champagne · Blend

Moet & Chandon Ice Imperial Demi

Sec                 

          A.O.C. Champagne · Blend

VINO ROSADO / ROSE WINE 

Ca N’estruc

          D.O. Catalunya · Garnacha tinta

Marguerite "Symphonie" 

          A.O.C. Côtes De Provence · Blend

VINO BLANCO/ WHITE WINE

San Millán

          D.O. Rueda · Verdejo

Ca N’Estruc

          D.O. Catalunya · Xarello

Bestue 

         D.O. Somontana · Chardonnay

Bancal del Bosc

          D.O. Monysant · Garnacha Blanca

La trucha

          D.O. Rias Baixas · Albariño 

VINO TINTO / RED WINE

San Millán

          D.O. Rioja · Tempranillo  

Can N’Estruc

          D.O. Catalunya · Merlot, Ull de Llebre

Bancal del Bosc

          D.O.  Montsant · Garnacha, Samsó

Cuvee Cair

          D.O. Ribera del Duero · Tempranillo

Nuncito tinto

 D.O. Priorat · Cabernet, Shyra, Garnatxa,

Shyra, Cariñena

DRINKS

8/35 €

10/47 €

20/90 €

105 €

110 €

6/30 €

9/45 €

6/28 €

6/30 €

7/35 €

7/32 €

9/45 €

6/28 €

6/30 €

6/33 €

8/40 €

55 €

@Hotelpulitzerbarcelona
#PulitzerStories



Todas las botellas son servidas con 12 refrescos & hielo  

All bottles are served with 12 soft drinks & ice cubes

*Monkey 47 servido con 8 refrescos & hielo

*Monkey 47 is served with 8 soft drinks & ice cubes 

RON

Bacardi Carta Blanca

Havana Club 7

Diplomatico Reserva

Santa Teresa 1796

Havana Selección Maestros

BLEND SCOTCH & IRISH WHISKEY

Dewar'S French Smooth

Dewar'S Caribbean Smooth

Chivas 12

Dewar'S 15

Chivas 18

AMERICAN WHISKEY

Jack Daniels

Seagrams Whiskey

Four Roses Small Batch

MALTA / SINGLE MALT

Glenlivet 12

Macallan 12

Glenmorangie 10

 160 €

200 €

220 €

220 €

250 €

 160 €

160 €

180 €

180 €

220 €

160 €

160 €

190 €

 

220 €

280 €

220 €

TEQUILA & MEZCAL

Patrón Silver

Patrón Reposado

Patrón Añejo

Patrón El Cielo

Mezcal Le Tribute

Mezcal Perro San Juan

GIN

Seagrams

Bombay Sapphire

Bombay Citron Presse

Malfy

Hendrick'S

Monkey 47 (50Cl)*

Beefeter Crown

VODKA 

Grey Goose

Grey Goose Ess. Watermelon

Grey Goose Ess. Strawberry

Absolut Elyx

 190 €

220 €

250 €

490 €

190 €

190 €

 160 €

170 €

170 €

190 €

190 €

160 €

220 €

190 €

190 €

190 €

220 €

BOTTLE CATALOGUE 

@Hotelpulitzerbarcelona
#PulitzerStories


	{ESP}
	PULITZER BEATS
	Olivas con aliño mediterráneo  Chips y olivas Croquetas de pollo moruno y alioli de ajo asado [1, 3, 7] Patatas bravas con salsa piri-piri y alioli [1, 3] Dúo de dips: hummus de garbanzos con chili oil y tzatziki de pepino  [7, 11] Queso feta crujiente con miel de azahar y pistacho [1, 8, 11] Alitas de pollo a la brasa con za’atar  [3, 11] Calamares fritos con mayonesa de lima [1, 11] Jamón ibérico D.O. Jabugo, cortado a mano Pan con tomate [1]

	GOURMET HITS
	6 € 9.5 € 8 € 8 € 9.5 €
	10 € 11.5 € 19 € 28 € 4.5 €
	13.5 €
	14.5 €
	16 €
	16.5 €
	11.5 €
	3 €
	2.5 €
	2.5 €

	BONUS TRACK
	Cheesecake baklava de pistacho con miel de azahar [1, 3, 7, 8] Trufas de chocolate [7, 8] Helados: vainilla mexicana, chocolate y mango [7]
	7.5 € 6.5 € 7.5 €
	{ENG}

	PULITZER BEATS
	Olives in Mediterranean dressing Chips and olives Moorish-spiced chicken croquettes with roasted garlic aioli [1, 3, 7] Patatas bravas with piri-piri sauce and aioli [1, 3] Duo of dips: chickpea hummus with chilli oil and cucumber tzatziki   [7, 11] Crispy feta with orange blossom honey and pistachio [1, 3 ,7, 8] Chargrilled chicken wings with za’atar [3, 11] Fried calamari with lime mayonnaise [1, 11] Hand-cut Iberian ham D.O. Jabugo Bread with tomato [1]

	GOURMET HITS
	6 € 9.5 € 8 € 8 € 9.5 €
	10 € 11.5 € 19 € 28 € 4.5 €
	13.5 €
	14.5 €
	16 €
	16.5 €
	11.5 €
	3 €
	2.5 €
	2.5 €

	BONUS TRACK
	Pistachio baklava cheesecake with orange blossom honey [1, 3, 7, 8] Chocolate truffles [7, 8] Ice creams: Mexican vanilla, chocolate & mango [7]
	7.5 € 6.5 € 7.5 €
	{CAT}

	PULITZER BEATS
	Olives amb amaniment mediterrani Patates xips i olives Croquetes de pollastre morú amb allioli d’all rostit [1, 3, 7] Patates braves amb salsa piri-piri i allioli [1, 3] Dúo de dips: hummus de cigrons amb chili oil i tzatziki de cogombre [7] Formatge feta cruixent amb mel de taronger i festuc [1, 3, 7, 8] Aletes de pollastre a la brasa amb za’atar [11] Calamars fregits amb maionesa de llima [1, 3, 13] Pernil ibèric D.O. Jabugo tallat a mà Pa amb tomàquet [1]
	6 € 9.5 € 8 € 8 € 9.5 € 10 € 11.5 € 19 € 28 € 4.5 €

	GOURMET HITS
	13.5 €
	14.5 €
	16.5 €
	16 €
	11.5 €
	3 €
	2.5 €
	2.5 €

	BONUS TRACK
	7.5 € 6.5 € 7.5 €
	Cheesecake baklava de festuc amb mel de taronger [1, 3, 7, 8] Tòfones de xocolata [7, 8] Gelats: vainilla mexicana, xocolata i mango [7]

	COCKTAIL MIXING STATION
	FREE SPIRITS COCKTAILS 10€

	DRINK IT UP
	BLEND SCOTCH & IRISH WHISKEY Dewar'S 8 French/Caribbean Ballantines 10/ Dewar’S 12 Jameson Chivas 12/Dewar'S 15 Chivas Gold/Mizunara Chivas 18

	DRINKS
	BOTTLE CATALOGUE
	BLEND SCOTCH & IRISH WHISKEY Dewar'S French Smooth Dewar'S Caribbean Smooth Chivas 12 Dewar'S 15 Chivas 18
	MALTA / SINGLE MALT Glenlivet 12 Macallan 12 Glenmorangie 10
	160 € 200 € 220 € 220 € 250 €
	160 € 160 € 180 € 180 € 220 €
	160 € 160 € 190 €
	220 € 280 € 220 €


