
2013      Ch ips  y  o l i vas   8€   

20 14      Las  bravas  del  Pu l i tzer   8€
2015      Hummus de  remolacha,  granada,  c rudi tés  y  pan  árabe   1 1€
2016      Guacamole ,  p ico  de  gal lo ,  c rema f resca  y  to topos  caseros   10€
2017      Croquetas  de  po l lo  rust ido ,  t ru fa  y  parmesano  4ud.   8€
2018      Nuest ro  Fa lafe l  en  pan  de  p i ta ,  sa lsa  de  yogur t  y  menta   1 1€
2019      Tabla  de  quesos  de  prox imidad  20€
2020    Nuest ra  ensaladi l la  rusa  con  vent resca  de  atún  y  encur t idos   1 2€
2021      Coca de  tomate  y  queso  mozzare l la ,  nueces  y  espinaca f r i ta   1 2€
2 0 2 2     F r i t a s  d e  b o n i a t o ,  s a l s a  t á r t a r a  y  p a r m e s a n o   8€
2 0 2 3     F i n g e r s  d e  p o l l o  a c o m p a ñ a d o s  d e  s a l s a  d e  m i e l  y  m o s t a z a   1 0€

Ensalada de  tomates  de  temporada,  burrat ina ,  a lcaparrón  y  a lbahaca  12€
Jamón Ibér ico  de  Be l lo ta  D .O.P  Jabugo 80gr   24€  /  Pan  con  tomate   +4€

Calamares  a  la  andaluza ,  mahonesa  de  encur t idos  y  l ima  14€
Coca de  po l lo  a l  cur ry ,  ca labacín  rust ido  y  sésamo  14€

Tartar  de  sa lmón ,  c remoso  de  aguacate  y  pan  carasau   18€   

Los  Tacos  de  cochin i ta  p ib i l   3ud.   15€
Smashed Burger  Pu l i t zer   18€  /  ¡añade nuest ras  f r i tas !   +4€

 

Helados:  Chocolate ,  Vain i l la ,  T ropica l ,  L imon  y  Menta ,  Pu l i t zer   6€
Cheesecake  Pu l i tzer   7€

Cremoso  de  chocolate  con  p látano  asado y  crumble  sa lado   7€

B O N U S  T R A C K

P U L I T Z E R  B E A T S

D I E Z  A Ñ O S  D E  G O U R M E T  H I T S
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2013      Ch ips  &  p ick led  o l i ves   8€
2014      Pu l i t zer  Bravas   8€
2015      Beet  hummus,  pomegranate ,  c rudi tés  &  arabic  bread  1 1€
2016      Guacamole  d ip ,  "p ico  de  gal lo " ,  c rème f ra îche  &  homemade nachos   10€
2017      Roasted  ch icken  &  t ruf f le  croquet tes ,  grated  parmesan  4u .   8€
2018      Our  Fa lafe l  in  p i ta  bread,  yogur t  &  mint  sauce   1 1€
2019      Local  chesse  p lat ter   20€
2020    Our  Russ ian  sa lad  topped wi th  tuna  be l ly  in  o l i ve  o i l   1 2€
2021      T radi t ional  baked f la tbread,  tomato ,  mozzare l la ,  nuts  &  sp inach   12€
2 0 2 2     S w e e t  p o t a t o  f r i e s ,  t a r t a r  s a u c e  &  p a r m e s a n   8€
2 0 2 3     C h i c k e n  t e n d e r s  &  h o n e y  m u s t a r d  d i p   1 0€

T E N  Y E A R S  O F  G O U R M E T  H I T S

P U L I T Z E R  B E A T S

Seasonal  tomato  sa lad ,  burrata ,  capers  &  bas i l   1 2€
Acorn- fed  Iber ian  Ham D.O.P  Jabugo 80gr   24€  /  B read &  tomato   +4€

Andalus ian-s ty le  ca lamar i ,  p ick led  mayonnaise  &  l ime  14€
Tradi t ional  baked f la tbread,  ch icken  curry ,  gr i l led  zucchin i  &  yogur t   14€

Salmon tar tare ,  avocado emuls ion  &  carasau  bread  18€
Cochin i ta  p ib i l  tacos  3u .  15€

The  Pu l i tzer  Smashed Burger  18€  /  Add a  por t ion  of  f r ies !  +4€
 

I ce  Creams:  Chocolate ,  Vani l la ,  T ropica l ,  Lemon &  Mint ,  Pu l i z ter   6€
Cheesecake  Pu l i tzer   7€

Chocolate  crémeux ,  baked banana &  sa l ted  crumble   7€

B O N U S  T R A C K
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2013      X ips  i  o l ives   8€
2014      Les  braves  del  Pu l i tzer   8€
2015      Hummus de  remolatxa ,  magrana,  crudi tés  i  pa  àrab  1 1€
2016      Guacamole ,  pico  de  gal lo ,  c rema f resca i  to topos   10€
2017      Croquetes  de  pol lastre  rost i t ,  tòfona i  parmesà 4ud.   8€
2018      E l  nostre  Fa lafe l  en  pa de  p i ta ,  sa lsa  de  iogurt  i  menta   1 1€
2019      Taula  de  formatges  de  prox imi tat   20€
2020    La  nostra  ensaladi l la  russa amb ventresca de  tony ina  12€
2021      Coca de  tomàquet  i  formatge mozzare l la ,  nous  i  espinac f regi t   12€
2022     F regides  de  moniato ,  sa lsa  tàr tara  i  parmesà  8€
2023     F ingers  de  pol lastre  acompanyats  de  salsa  de  mel  i  mostassa  10€

Amanida  de  tomàquets  de  temporada,  burrata ,  tàpera  i  a l fàbrega  12€
Pern i l  Ibèr ic  de  Be l lo ta  D .O.P  Jabugo 80gr   24€  /  Pa  amb tomàquet   +4€

Calamars  a  l 'andalusa ,  maionesa  de  conf i tats  i  l l ima  14€
Coca de  po l last re  a l  cur r i ,  yogur t ,  carabassó  a  la  brasa  i  sèsam  14€

Tartar  de  sa lmó,  c remós  d 'a lvocat  i  pa  carasau   18€
E ls  Tacs  de  cochin i ta  p ib i l  3ud.   15€

Smashed Burger  Pu l i t zer  18€  /  afegeix  les  nost res  f reg ides !   +4€

Gelats :  Xocolata ,  Vain i l la ,  T ropica l ,  LL imona i  Menta ,  Pu l i t zer   6€
Past ís  de  formatge  Pu l i tzer   7€

Cremós  de  xoco lata  amb p làtan  rost i t  i  c rumble  sa lat   7€

B O N U S  T R A C K

P U L I T Z E R  B E A T S

1 0  A N Y S  D E  H I T S  G O U R M E T



G I N  
S E A G R A M S  0 . 0                         1 1 €
S E A G R A M S / S A P P H I R E / B R A M B L E   1 2 €       

M A L F Y / P L Y M O U T H / H E N D R I C K ’ S    1 4 €  

M O N K E Y  4 7 / O X L E Y                  1 6 €
K I N O B I / B E E F E A T E R  C R O W N         1 8 €       

R O N
B A C A R D I  C B / H A V A N A  C L U B  3      1 2 €
B A C .  S P I C E D / P L A N T A T I O N  D A R K   1 3 €
B A C A R D I  8 / H A V A N A  C L U B  7        1 5 €  

D I P L O M A T I C O / S .  T E R E S A  1 7 9 6     1 6 €  

H A V A N A  S E L E C C I Ó N  M A E S T R O S   1 8 €

V O D K A  
A B S O L U T                                 1 2 €
G R E Y  G O O S E                           1 4 €
G R E Y  G O O S E  w a t e r m e l o n  b a s i l   1 4 €
G R E Y  G O O S E  s t r a w b e r r y  l . g r a s s  1 4 €
A B S O L U T  E L Y X                          1 6 €

B L E N D  S C O T C H  &  I R I S H  W H I S K E Y  
D E W A R ' S  8  F S / B A L L A N T I N E S  1 0     1 2 €
J A M E S O N / C H I V A S  1 2                  1 3 €
D E W A R ' S  1 5                               1 3€   

C H I V A S  G O L D / M I Z U N A R A            1 4 €
C H I V A S  1 8                               1 6 €  

A M E R I C A N  W H I S K E Y  
J A C K  D A N I E L S ,  S E A G R A M S  W H K .   1 2 €  

W I L D  T U R K E Y ,  B U L L E I T                1 4 €   

F O U R  R O S E S  S B /  B U L L E I T  R Y E     1 6 €   

M A L T A  &  S I N G L E  M A L T
G L E N L I V E T  1 2                           1 6 €   

M A C A L L A N  1 2 / G L E N L I V E T  1 8       2 0 €   

T E Q U I L A  &  M E Z C A L
M E Z C A L  M O N T E L O B O S               1 2 €     

H E R R A D U R A  S I L V E R / R E P O S A D O   1 4 €       

P A T R Ó N  S I L V E R                         1 6 €
P A T R Ó N  R E P O S A D O                   1 8 €  

 D R I N K  I T  U P  

DE  AUTOR /  S IGNATURE  COCKTAILS  
 

STRAWBERRY BASIL  SMASH 15€
Grey  Goose ,  f resas ,  a lbahaca ,  agave ,  c í t r i cos

Grey  Goose ,  s t rawber r ie s ,  bas i l ,  agave ,  c i t ru s  
 

PASSION D IEGO 15€
I ta l i cus ,  amaro ,  maracuya ,  manzana

I ta l i cus ,  amaro ,  pass ion  f ru i t ,  app le
 

GLAMUROSA 14€
Bacard í  Car ta  B lanca ,  sand ía ,  l ima

Bacard í  Car ta  B lanca ,  wate rme lon ,  l ime
 

BLUE  BLOOD 15€
Gin  Ma l f y ,  cu raçao ,  maracuya ,  l ima

Gin  Ma l f y ,  cu raçao ,  pass ion  f ru i t ,  l ime
 

PUL ITZER  PARADISE  15€
Bacard i  8 ,  S t -Germa in ,  j eng ib re ,  l imón ,  menta

Bacard i  8 ,  S t -Germa in ,  g inger ,  l emon ,  m in t
 

MEZCALNATION 14€
Mezca l  Monte lobos ,  Ancho  Reyes ,  c í t r i cos

Mezca l  Monte lobos ,  Ancho  Reyes ,  c i t ru s  

 

 THE  CLASSICS 14€
Preparamos  cualqu ier  cockta i l  c lás ico

¡pídese lo  a l  barman!

Al l  c las s ic s  cock ta i l s  on  demand

ask  you r  ba r tender !

C O C K T A I L  M I X I N G  S T A T I O N  

FREE  SP IR ITS  COCKTAILS  10€
 

MOCK–BASIL  BERR IES

Seagrams  0 .0 ,  be r r ie s ,  a lbahaca ,  l imón

Seagrams  0 .0 ,  ber r ie s ,  bas i l ,  l emon

@Hote lpu l i tzerbarce lona

#Pu l i tzerStor ies



VINO BLANCO/ WHITE  WINE

PECES DE  C IUDAD                           6/30€
D.O.  Rueda  ·  Ve rde jo                       

AGAL IU                                            7/35€   
D .O.  Cos te r s  de l  Segre  ·  Macabeu      

DOMAINE N&G FEVRE                       9/45€
A.O.C.  Chab l i s  ·  Chab l i s           

LA  CAÑA                                            39€
D.O.  R ias  Ba i xas  ·  A lba r iño  

VINO T INTO /  RED  WINE

JASP I  NEGRE                                   6/30€
D.O.  Montsant  ·  Garnatxa ,  Car inyena  
 

LA PODA                                           7/35€
D.O.  R ibe ra  de l  Duero  ·  T i n to  F ino
  

VINYES  DE  BARCELONA                       45€
D.O.  Cata lunya  ·  Sy rah ,  Garnatxa  
 

ALBERT  B ICHOT V IELLES V IGNES            58€
A.O.C.  Bou rgogne  ·  P i no t  No i r  

V E R M U T  /  S A N G R Í A  

P e t r o n i  R o j o / R e d ,  B l a n c o / W h i t e  6 €
M a r t i n i  A m b r a t t o ,  R u b i n o           6 €
M a r t i n i  F i e r o  &  T o n i c                9 €
S a n g r í a  P U L I T Z E R                     9 €  

AGUA,  REFRESCOS /  SOFT  DR INKS

Agua 500ml  /  Water                        4€  

Agua con  gas  /  Spark l i ng  water     4 .5€  

Zumo Naran ja  /  Orange  ju ice           5€  

Zumos  Orgán icos  /  Organ ic  j u ices    4€
Ref rescos  /  So f t  D r i n k s                   4€

C A V A  /  C H A M P A G N E  

AGUST Í  TORELLO RESERVA                7/35€
D.O.  Cava ·  B lend       

RECAREDO SERRALL  VELL                      70€
Corp innat  ·  Xare l · l o ,  Macabeu
   

VEUVE CL ICQUOT                               1 15€  

A .O.C.  Champagne ·  B lend
 

BARONS DE  ROTHSCHI LD  ROSÉ            1 35€
A.O.C.  Champagne ·  B lend   

CERVEZA BARRIL  /  DRAFT  BEER

Caña Es t re l la  Ga l ic ia ,  Rad le r         5 .5€                        

Caña  B rewdog IPA                           6€

C E R V E Z A  B O T E L L A  /  B O T T L E D  B E E R

Es t re l la  Ga l i c ia  0 .0%                      5€                                          

E s t re l l a  Ga l i c ia  E spec ia l/GF            6€           

Es t re l la  Ga l ic ia  1906                        7€
Brewdog Punk  I PA                            7€

FREE  ALCOHOL

Mar t i n i  No-Lo  F lo rea le                   1 0€
Mar t in i  No-Lo  V ib ran te                   10€
Roof top  Lemonade                         10€
Zumo de  l imón ,  j eng ib re  y  menta

Lemon  ju ice ,  g inger  &  m in t

@Hote lpu l i tzerbarce lona

#Pu l i tzerStor ies

S P R I T Z

A p e r o l  S p r i t z                          9 €
S t - G e r m a i n  S p r i t z                    9 €
G r e y  G o o s e  S t r a w b e r r y  L . g r a s s  1 0 €
G r e y  G o o s e  W a t e r m e l o n  B a s i l    1 0 €

VINO ROSADO /  ROSE  WINE  

CAN AXARTELL                                 7/35€      

D .O.  IGP  Ma l lo rca  ·  P i no t  No i r ,  Ca l le t  

https://www.damm.com/cervesa/inedit
https://www.damm.com/cervesa/inedit


G I N  
S E A G R A M S                               1 6 0 €  

B O M B A Y  S A P P H I R E                     1 7 0 €  

B O M B A Y   C I T R O N  P R E S S E            1 7 0 €  

M A L F Y                                    1 9 0 €  

H E N D R I C K ’ S                             1 9 0 €
M O N K E Y  4 7  ( 5 0 c l ) *                    1 6 0 €
B E E F E T E R  C R O W N                      2 2 0 €

T E Q U I L A  &  M E Z C A L
M E Z C A L  M O N T E L O B O S                 1 6 0 €  

H E R R A D U R A  S I L V E R / R E P O S A D O     1 9 0 €  

P A T R Ó N  S I L V E R                          1 9 0 €
P A T R Ó N  R E P O S A D O                    2 2 0 €  

P A T R Ó N  A Ñ E J O                          2 5 0 €
P A T R Ó N  E L  C I E L O                      4 9 0 €

V O D K A  
G R E Y  G O O S E                            1 9 0 €
G G  E S S E N C E S  W a t e r m e l o n - B a s i l   1 9 0 €  

G G  E S S E N C E S  S t r a w b e r r y - L . g r a s s 1 9 0 €
A B S O L U T  E L Y X                          2 2 0 €

 B O T T L E  C A T A L O G U E  

@Hote lpu l i tzerbarce lona

#Pu l i tzerStor ies

R O N
B A C A R D I  C A R T A  B L A N C A       1 6 0 €
H A V A N A  C L U B  7                  2 0 0 €  

D I P L O M A T I C O  R E S E R V A        2 2 0 €
S A N T A  T E R E S A  1 7 9 6             2 2 0 €  

H A V A N A  S E L E C .  M A E S T R O S   2 5 0 €

B L E N D  S C O T C H  /  I R I S H  W H I S K E Y  
D E W A R ' S  F R E N C H  S M O O T H     1 6 0 €  
D E W A R ' S  C A R I B .  S M O O T H      1 6 0 €
C H I V A S  1 2                          1 8 0 €  
D E W A R ' S  1 5                         1 8 0 €
C H I V A S  1 8                         2 2 0 €  

A M E R I C A N  W H I S K E Y  
J A C K  D A N I E L S                      1 6 0 €  
S E A G R A M S  W H I S K E Y             1 6 0 €  
F O U R  R O S E S  S M A L L  B A T C H    1 9 0 €  

M A L T A  /  S I N G L E  M A L T
G L E N L I V E T  1 2                     2 2 0 €  
M A C A L L A N  1 2                     2 8 0 €  

Todas  las  bote l las  son  serv idas  con  14  ref rescos  e  h ie lo   

A l l  bot t les  are  served  wi th  14  sof t  dr inks  &  ice  cubes
 

*Monkey  47  serv ido  con  10  ref rescos  e  h ie lo

*Monkey  47  is  served  wi th  10  sof t  dr inks  &  ice  


